FSL211

Unidad porcionadora y retorsionadora de salchichas €

Requisitos flexibles — una maquina

LaFSL211-FSLeslaabreviaturade Flexible SausageLine
- puede hacer casitodo, y con laflexibilidad que exige cada
aplicacién.Ya casi no se podria exigir mas de un dispositivo
para fabricar salchichas. Flexibilidad, es la palabra que
describeporexcelenciaalaFSL211.Sucampodeaplicacién
es la produccién de salchichas, permitiendo fabricar una
gran variedad de productos. Y para todo lugar, donde una
maquinadebaadaptarseconflexibilidadalproductoynoel
productoalequipo.LaFSL211 cristalizalasideasproductivas.

La FSL211 es un equipo apto para el
porcionadoyretorsionadodesalchichas
detripanatural,decoldgenoydemondar,
con flexibilidad y en la longitud exacta.
Gracias a sus dimensiones compactas,
se la puede conectar a cualquier
embutidora al vacio VEMAG incluso en
espacios reducidos.

Tecnologia que asombra

Menospiezassusceptiblesaldesgaste,
y con ello menores costes: un motor
de retorsionado integrado, nada de
acoplamientos.Alliseahorrabastante.
Estatecnologiasuperiorreducecostes
demantenimientoyde personal.Pues
también, y gracias al acoplamiento
esféricoconlaembtidoraylaconsigui-
entesimplezadelalineadoentreambas
unidades, se reducen los tiempos ne-
cesarios para la puesta en marcha. Y
gracias a la deteccién automatica de
tripa natural, se aprovecha mejor la
tripa: los costes de tripa descienden 'y
el rédito mejora.

Produccion flexible

Salchichanosignificasimplementesal-
chicha: cada producto requiere de un
tratamiento particular. Alli es donde
l[aFSL211 muestraaquellodeloquees
capaz.Elcalibreyelpesoseprograman.
Los datos se introducen mediante un
sencilloprogramayatravésdeun con-
trol puesto en laembutidora al vacio o
poruncontrolapartedelaFSL211.Los
datosguardados puedenllamarsecon
unsimplecambiodeprograma.Deesta
manera,cualquieraaprendeenseguida
a manejar la FSL211. ;Y la longitud?
La longitud es calculada automéatica-

mente por la maquina, retorsionando
la salchicha exactamente en el punto
correspondiente.Sinmayorprograma-
ciéon.Simplemente:flexibleytotalmen-
te automatica, sin preocuparse por la
longitud de la salchicha. Si se prefiere
una longitud en particular, p.ej. para
fabricarsalchichasemiembutidaopara
adaptarla a un envase existente, pues
en ese caso se modifican los ajustes
manualmente.Sepuedehacertodo.;Y
encasodetenerqueprocesarotropro-
ducto de otro calibre, o si se tiene que
modificar el peso? Asi de simple. Con
s6lo reajustar el calibre, la longitud se
calculaautomaticamente, cortdndose
la salchicha en el punto correcto. Y
todo esto a razén de 800 ciclos por
minuto. Incluso se puede programar
con libertad el numero de retorsiones:
Esindistinto, sise trata de salchicha de
Viena, chorizo, salchicha cocida larga
o hot dog.

Longitud de tripa flexible

El proceso de embutido es seguido por
sensores. La inteligencia integrada de
la FSL211 detecta autométicamente el
extremodelastripasnaturales(opcional),
deformaquesepuedesiempreobtener
un resultado de producto 6ptimo. Una
parada demorada en medio de una
ultimaporcidénenproceso,enmarchaen
vacio, ya es cosa del pasado. Un trabajo
prolijo, con un minimo de rework y a
maxima velocidad, tal como debe ser.

Bajos costes operativos
LaFSL211 es facil de manipular. Todos

los pasos para equipar la maquina,
p.ej. después de la limpieza en una

Flexible Sausage Line FSL211

maquina lista para producir, insumen
no mas de 10 minutos: ahorrar tiem-
po gracias a una tecnologia superior.
Aquipuedeemplearsuvaliosotiempo
de manera productiva: paraganancia
suya. Igual de rapido se desmonta
o monta la FSL211. De un tipo de
salchicha a otro, en 2 minutos. Esta
rapideznotienecompetencia.También
es rapido el arranque de la maquina.
Al cerrar la placa superior, se activa
el quickstart (opcional): para lograr
tiemposproductivosmasprolongados.
Asidisminuyenloscostesde maquina
y personal por unidad de cantidad, a
favorde unaproduccién masseguray
eficiente.Ycuandocorrespondallevar
a cabo la gran limpieza, la tecnologia
de avanzada nos da una mano: las
cintastransportadorasdesplazablesen
paralelo y que no presentan esqui-
nas ni bordes, minimizan las paradas.
Tiempoéste,quesepuedeaprovechar
perfectamente para producir.

Resumen de todas las ventajas:

- Uso flexible

« Elevada velocidad de ciclos

« Procesa tanto tripa natural como de
colageno y de mondar

- Porcionado flexible y a la longitud
exacta, programandocalibrey peso

« Deteccidondetripanatural (opcional)

+ 2minutosparaelcambiode montaje

«  Simple limpieza

« Longitud de salchicha ajustable

« Sensor de arranque/parada con
funcion de arranque rapido

+  Protecciéon VEMAG,Box in the Box”
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Datos técnicos

Frecuencia de ciclos:
Longitudes de Procién:
Calibre:

Tipos de tripa:
Longitud de tripa:

hasta 800 Porc./min. (segun la tripa, calibre y peso)

40 mm - 1.000 mm

13-50

tripa natural, de coldgeno y descartable
hasta 350 mm (descartable)

1127

175

1015

780

1102

1S0 9001

BUREAU VERITAS
Certification

[ VEMAG

VEMAG Maschinenbau GmbH
Postfach 1620, D-27266 Verden
Phone +49 42 31 -77 70, Fax +49 42 31 - 77 72 41

http://www.vemag.de, e-mail@vemag.de

Por cortesia de:

© VEMAG 2011 Reserva de modificaciones técnicas

FSL211.1 ES 11/15



